Altenpflegeheim St. Josef Buhlerzell

10. Bis 16. August 2026

cpeisepla,,

Woche 33
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

Men( 1 Gemusecreme- Sternchensuppe | Spargelcreme- Nudelsuppe Gebrannte Bunte Kl6Rchen-

suppe Suppe Griel3suppe Gaisburger Suppe

Thiringer Wildragout mit Geflillte Paprika | Schweine- Seelachsfilet pan. | Marsch Putenrahm-

Bratwurst mit Kartoffeln und mit Reis backchen mit Kartoffelsalat geschnetzeltes

Piree und Salat geschmort mit mit Spatzle und

Sauerkraut Kartoffeln und Schokoladen- Salat

Kompott Joghurt Obst Salat Buttermilchcreme | pudding mit

(9.a,b,K,F,3,6) Kcal 578 | (,a,9,b,2,5) Kcal 518 (F,h,3,a) Kcal 806 Erdbeerquark (9.a,b,F,c) Kcal 788 Sahne Eis

(F,2,3,a,b,g,i,h) Kcal 606 (a,b,g,h,F,3) Kcal 642 (F,3,9,a,b,h) Kcal 775

Menu 2 Gemiusecreme- Sternchensuppe | Spargelcreme- Nudelsuppe

suppe | suppe Gemduse-

gefillte Kartoffel- Broccoli | Gemijsefrikadelle | Apfelstrudel mit maultaschen in

Quarkknddel mit Auflauf mit SolRe, Plree VanillesoRRe der Brihe Siehe Menl 1 Siehe Menu 1

Vanillesauce und Salat und Salat

Kompott Joghurt Obst Buttermilchcreme

(a,hb,gF,) Kcal593 | @h) Keal 502 | (g abi) Keal 610 (F.2,4,g,ab,h) Kcal 465 | (g,b,a,F,3)  Kcal 441
Kaffee Miniwindbeutel Hefezopf Blechkuchen Mohrenkuchen Brezeln Ruhrkuchen () Zwetschgen-

Selbstgebacken kuchen

(a,b,9) Kcal 38 | (a,b,g) Kcal 174 | (a,b,g) Kcal 279 (a,b,9) Kcal 275 | (a,b,9) Kcal 263 (@b.g) Kcal 290 (a,b,9) Kcal 167
Abend- Pfefferbeisser Nudelsalat, Blauschimmel- Brathering mit Geflugelsalat Wurst- und Wurst- und
essen mit Essiggurken Brot, Butter, kase Salat Wurst- und Kaseaufschnitt Kaseaufschnitt

Brot, Butter, Becel, Tee Wurst- und Wurst- und Kaseaufschnitt Brot, Butter, Brot, Butter,

Becel, Tee Kéaseaufschnitt Kéaseaufschnitt Brot, Bultter, Becel, Tee Becel, Tee

Brot, Butter Brot, Butter, Becel, Tee
Becel, Tee
(K.2,) Keal 398 | (k259 Kcal 105 | (K.2.5.9) Keal297 | (¢ 2359)  Kcal191 | (K,2,5,9) Kcal 250 | (K,2,5,9) Kcal 464 | (K,2,5,9) Kcal 464

Anderungen vorbehalten

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen und kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe

F mit Farbstoff, K mit Konservierungsstoff, 1 mit Sif3ungsmittel, 2 mit Antioxidationsmittel 3 mit Geschmacksverstarker, 4 geschwefelt, 5 mit Phosphat, 6 mit
Nitritpokelsalz, 7 geschwarzt,8 gewachst, 9 enthalt Phenylalaninquelle,Zuckeraustauschstoffe kénnen bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken.
a Milch, b Ei, ¢ Fisch, d Krebstiere, e Erdniisse, f Soja, g Gluten, h Sellerie, i Senf, j Sesam, k Lupinen, ¢ Weichtiere, p Schwefeldioxid




